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Zabytki w kuchni

Utatwiajacy sporzadzanie positkéw sprzet AGD nie jest
wynalazkiem z ostatnich lat. Wszystkie te urzadzenia

do grzania, chtodzenia, mieszania, siekania itd. wynaleziono
juz dawno. A trzeba przy tym wzig¢ pod uwage, ze te
kilkadziesiat czy sto lat temu nie byto — zwtaszcza na wsi -

instalacji elektrycznej i gazowe;j. I trzeba bylto sobie jakos

radzié.

a terenie wielokrotnie wspomina-
N nego w naszym historyczno-tech-

nicznym cyklu Muzeum
Narodowego Rolnictwa i Przemystu
Rolno-Spozywczego w Szreniawiel znaj-
duje sie XIX-wieczny patac, w ktérym
zorganizowano ekspozycje prezentujaca
zycie codzienne w wielkopolskim dwo-
rze ziemianskim w latach 20-30. XX w.
Jest tam réwniez kuchnia. Niestety nie
zachowalo sie oryginalne wyposazenie
patacowe z lat miedzywojennych i zgro-
madzone eksponaty pochodza z réznych
zr6det. Oto niektore z nich.

Fotografia 1 przedstawia najwazniej-
szy sprzet w tym pomieszczeniu - trzon
kuchenny, czyli opalany drewnem lub
weglem piec kaflowy z zeliwng plyta
i piekarnikiem. W ptlycie znajduja sie
otwory (odpowiedniki pél grzewczych
wspoéiczesnych plyt ceramicznych
i indukcyjnych) o zréznicowanych $red-
nicach, dodatkowo regulowanych wsta-
wianymi w nie zachodzacymi na siebie
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staty wspétpracownik redakgji

obreczami, czyli fajerkami. Na ptycie
stoja rézne naczynia, co dokladniej
widaé na fot. 2. Wsréd garnkéw, patelni
i brytfann widzimy tu réwniez sprzety
0 przeznaczeniu specjalnym, m.in. szyb-
kowar, rézniacy sie od wspétczesnego
tylko sposobem mocowania pokrywy,
patelnie z wgtebieniami do smazenia
jajek i racuchéw, a takze urzadzenie
do palenia kawy. Korba powoli obracano
mieszadlo, aby kawa — zbozowa lub natu-
ralna - sie nie przypalita.

Do mielenia kawy stuzyly reczne
miynki, najczesciej w formie drewnianej
skrzynki z szufladka na zmielong kawe,
lub mtynki z fajansowym pojemnikiem
wiszace na $cianie. Tu prezentujemy

(fot. 3) inny rodzaj mtynka, wykonanego
zmosiadzu z elementami drewnianymi.
Jest to firmowy mtynek znanej w okresie
miedzywojennym, a zatozonej jeszcze
w XIX w. warszawskiej palarni kawy

,Pluton” Tadeusza Tarasiewicza.

Mebel na fot. 4 to lodéwka. Miata
dwie komory (zamykane na klucz!);
pomiedzy nimi znajdowat sie — tadowany
od géry - pojemnik na 16d2. Woda z top-
niejacego lodu $ciekata do podstawio-
nego naczynia.

Jesli juz mowa o lodzie, spéjrzmy
na fot. 5. Urzadzenie z prawej strony
to mata maszynka do sporzadzania
(,krecenia”) niewielkiej ilosci lodéw.
Sktadniki umieszczano w metalowej
puszce znajdujacej sie w szklanym stoju.
Wewnatrz puszki byto mieszadto. Stoik
wypelniano mieszaning lodu z solg
kuchenng, pozwalajaca osiagnac tem-
perature okoto -20°. Za pomocg korby
wprawiano w ruch mieszadlo i jednocze-
$nie —w przeciwnym kierunku - puszke,
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Fot. A. Stukowski

co utatwiato wymiane ciepta. Do kre-
cenia wiekszej ilosci lodéw uzywano
wiekszej maszynki, z pojemnikiem
na mieszanine oziebiajacg wykona-
nym z drewnianych klepek. Urzadze-
nie posrodku fot. 5 to mata masiel-
nica. Masto otrzymuje sie ze $mietany,
energicznie ja ubijajac lub mieszajac. Tu
mamy wersje z mieszadtem. Po lewej
stronie widzimy klasyczny kuchenny
mozdzierz. Takie mozdzierze wykony-
wano z mosigdzu lub zeliwa.

Urzadzenie na fot. 6 to reczna mie-
siarka do ciasta. Mieszadlo byto nape-
dzane korba, natomiast osadzona swo-
bodnie na trzpieniu misa obracata sie
samoczynnie. To dziatato!

Fotografia 7 przedstawia wieloczyn-
no$ciowy robot. Tu widzimy go w roli
maszynki do mielenia miesa. Wymie-
niajac $limaki i koncéwki mozemy go
przeksztalci¢ w wyciskarke do soku,
nadziewarke do kietbas lub w mtynek.

Urzadzenie z lewej strony fot. 8 to
komplet foremek do ciastek. Ciastka
wykrawano, opierajac dionie na osi
i toczac foremki po rozwatkowanym cie-
Scie. Z prawej strony widzimy foremki
do produkgji wielkanocnych zajaczkow
z cukru lub z czekolady.

Wysokowyspecjalizowane urzadzenie
przedstawia reprodukcja u géry poprzed-
niej strony. Jest to — dzialajaca na zasa-
dzie tokarki — obieraczka do jabtek.

Na koniec — sprzet, juz nie ze wspo-
mnianej muzealnej kolekeji, stanowiacy
wyposazenie raczej salonu niz kuchni,
ale zwigzany z konsumpcja — mianowi-
cie, pamietajacy jeszcze czasy carskie,
rosyjski samowar (fotografia 9). Jego
wspblczesny odpowiednik, to stosowany
w cateringu elektryczny warnik do wody.
Giéwnym elementem samowara jest
wyposazony w zawdr bezpieczenistwa
zbiornik z wewnetrzng pionowa rura
grzejna, ogrzewany weglem drzewnym.
Na gérnej galeryjce stoi czajnik z zapa-
rzong esencja herbaciang. Filizanke
napetniano wrzatkiem z bocznego kra-
nika. P6zniejsze modele samowardéw
byly ogrzewane palnikiem spirytuso-
wym. Il

1 W odlegtosci kilku kilometréw od tego miejsca
odbedzie sie tegoroczna konferencja ATESTU.

2 Zapas lodu, pozyskiwanego zima z zamarznie-
tych jezior i stawdéw, przechowywano w lodow-
niach, czyli dobrze izolowanych ziemiankach;
taki l6d moégt przetrwac nawet do lata.
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